INDISCHES RESTAURANT

SPEISEKARTE



Buchen Sie jetzt unser Indisches Restaurant fir Ihre Jubilaums-, Familien- oder Firmenfeier. Wir bieten ihnen die
original indische Kiche und einen top Service fur eine einzigartige Feierlichkeit, die Ihr Event zu einem unvergesslichen
Ereignis werden lasst. Wir haben Raum fiir 72 Personen.

Wir freuen uns Uber eine rechtzeitige Reservierung.

You may now book our Indian restaurant for your anniversaries, family or company celebrations. We offer you
the most authentic Indian cuisine and a great service for a unique celebration, which will make your event an
unforgettable experience. We have space for 72 people.

We look forward to a timely reservation.

Buchen Sie jetzt unser Indisches Restaurant fur Ihre Jubildums-, Familien- oder Firmenfeier. Wir
bieten ihnen die original indische Kliche und einen top Service fir eine einzigartige Feierlichkeit,
die lhr Event zu einem unvergesslichen Ereignis werden lasst. Wir haben Raum fur 72 Personen.
Wir freuen uns Uber eine rechtzeitige Reservierung.

You may now book our Indian restaurant for your anniversaries, family or company celebrations.
We offer you the most authentic Indian cuisine and a great service for a unique celebration,
which will make your event an unforgettable experience. We have space for 72 people.

We look forward to a timely reservation.




Vorspeisen / Appetizers
01 Green Salad ... e 6,50

Gruner Salat, Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Mais, Oliven® mit Salatdressing“P
Green salad, tomato, bell pepper, cucumber, onion, corn, olive with salad dressing

(07 2@ T =] 4 = = Vo 11,80
Gruner Salat, Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Kase, Mais, Oliven® und gegrilltes Hdhnchen
aus dem Tandoor mit Salatdressing“P
Green salad, tomato, bell pepper, cucumber, onion, cheese, corn, olive and chicken grilled in
tandoor with salad dressing

03 Scampi Salad ..o —————— 12,80
In Knoblauch gebratene Scampi mit griinem Salat, Tomaten, Paprika, Gurken, Oliven?,
Zwiebeln und Salatdressing®P
Prawns fried in garlic with green salad, tomatoes, peppers, cucumbers, olives, onions and salad dressing

04 Indian Beilagensalat ........ccccccccccciriiiiiicseirrr e 2,50
frische Zwiebeln, frische grane Chilli und Zitrone
fresh onions, fresh green chilli and lemon

06 Mixed Vegetable Pakora .........cccccuiiiiiemmniiiness s 5,50
Frittierte Zwiebel, Blumenkohl, Kartoffel, Paprika und Spinat im Teigmantel mit Kichererbsenmehl
Onion, cauliflower, potato, bell pepper and spinach fried in gram flour

0 7 Y 1 1 Lo .- 5,50
2 frittierte Knédel gefullt mit Kartoffeln, Cashewkerne, Rosinen und Erbsen
2 deep fried dumplings filled with potatoes, cashews, raisins and fried green peas

(LS oY LT =1 (o) - T 5,50

Frittierter, hausgemachter HuttenkaseP® im Teigmantel mit Kichererbsenmehl
Homemade cottage cheese fried in gram flour

09 GODI PaKOra ......cceeeiiiireirstr s 5,50
Frittierter Blumenkohl im Teigmantel mit Kichererbsenmehl
Cauliflower fried in gram flour

10 Chicken PaKora ........ccceviiiiiiciemeeerisisssssssse s s sssssssssss e s s s ssssssmsse s s ssssssssmnssssssssssnnnnesessssssnnnnnes 5,50
Frittiertes Hahnchen im Teigmantel mit Kichererbsenmehl
Boneless chicken marinated in indian spices, fried in gram flour

B I ST T 22= 1 LY - T 5,50

Frittierter Fisch im Teigmantel mit Kichererbsenmehl
Fish marinated in indian spices, fried in gram flour

L7 13T o o T 5o - T 5,50
Frittierte Zwiebeln im Teigmantel mit Kichererbsenmehl
Onions fried in gram flour

LI T 225 T 0 T= T I 1o 4,50
mit 3 verschiedenen Chutneys
Papad with 3 different chutneys

LT =G = T =T o Y=o 1= 1 3,00
3 Stlick
17 EXtra ChUtN@Y Set...... e e e e e s s s e mmmmmnne 1,80

Grun, Gelb, Rot
green, yellow, red

0= 0 Y D0 G2 o I e = 2,50

Genuss aus verschiedenen Gemusesorten, die in Gewirzen und Ol eingelegt sind
A relish consisting of various vegetables prepared and preserved in spices an oil



Thali — Mehrgangement / Thali — More Course Menu

Thali bezeichnet eine Auswahl verschiedener Speisen, zusammengestellt als Mehrgangemenu fir eine oder mehrere
Personen. Liebe Gaste, Sie kénnen zwischen 3, 4 oder 5 Gangen auswahlen und lhr Menu selber zusammenstellen.
Jedes Menu enthalt als Vorspeise Papadam und Salat. Alle Speisen werden mit Naan Brot und Basmatireis serviert. Als
Nachspeise wird eine Hausspezialitat serviert.

Thali is a selection of various dishes and it includes more course menu for one or more persons. Dear guests, you
can choose between 3, 4 or 5-course meal and create your own menu. Each menu includes Papadam and Salad as a
starter. All dishes are served with Naan bread and Basmati rice. A house speciality will be served as a dessert.

3-Gang-Menu / 3-Course-IMIENU ........ccoouirrrmmmmmmmmmmmeess s sssss s 2 Personen
(2 Pers.) Hauptspeise: Wahlen Sie ein Hahnchen Gericht und Lamm Gericht 39,90 €
Main meal: choose one chicken and lamb meal AT
(4 Pers.) Hauptspeise: Wahlen Sie 2 x Hdhnchen- und 2 x Lamm-Gerichte 79,90 €

Main meal: choose two chicken and two lamb meals

4-Gang-Menii / 4-Course-IMENU ........ccoiiieemeeemmnnsiiinisss s sssssss s sssrnssssnes 2 Personen
(2 Pers.) Hauptspeise: Wahlen Sie ein Hahnchen Gericht, Lamm Gericht und Vegetarisches Gericht 56,90 €
Main meal: choose one chicken, lamb and vegetarian meal e
(4 Pers.) Hauptspeise: Wahlen Sie 2 x Hdhnchen-, 2 x Lamm- und 2 x Vegetarische-Gerichte 112,90 €
Main meal: choose two chicken, two lamb and two vegetarian meals

5-Gang-Menu / 5'C0urSE'Menu ------------------------------------------------------------------------------ 2 Personen
(2 Pers.) Hauptspeise: Wahlen Sie ein Hdhnchen Gericht, Lamm Gericht, Vegetarisches Gericht und Fisch Gericht 69,90 €
Main meal: choose one chicken, lamb, vegetarian and fish meal e
(4 Pers.) Hauptspeise: Wahlen Sie 2 x Hdhnchen-, 2 x Lamm-, 2 x Fisch- und 2 x Vegetarische-Gerichte 139,90 €

Main meal: choose two chicken, two lamb, two fish and two vegetarian meals




Hahnchengerichte / Chickenmeal *

10 I 1= g Lo Lo Yo Y TR @ Y e =Y o 17,90

Hahnchenfleisch in Naturjoghurt mariniert mit verschiedenen nordindischen Gewurzen im Tandoor gegrillt
Marinated Chicken prepared with natural yoghurt and different north indian spices grilled in tandoor

P B Tl =T T L= T T 411 16,90
Hahnchenfleisch zubereitet mit Ananas in milder Curry-Sahneso3e*<P
Boneless chicken prepared with pineapple in mild curry-cream-sauce

D27 2 @ T =T 4 U 16,90
Hahnchenfleisch zubereitet mit indischen Krautern in CurrysoBe*<P
Boneless chicken prepared with indian spices in curry-sauce

P2 @ 0 T =T 4 T T- T 16,90

Hahnchenfleisch zubereitet mit Spinat in wlrziger Masala-SoBe“PE
Boneless chicken prepared with spinach in herbs masala-sauce

P2 (VT T4 o 1o T 0 T =T o 16,90
Hahnchenfleisch zubereitet mit MangopUree und Mandeln in Curryso3e*<P
Boneless chicken prepared with mango pulp and almonds in curry-sauce

25 Butter ChiCKeN...... .. e s mn s s e e e e e e e e e e e e e e e e e e e nn e nnnnn 16,90
Gegrilltes Tandoori-Hahnchenbrustfilet zubereitet mit indischen Gewurzen in Tomaten-ButtersoBe
Grilled Tandoori-chicken prepared with indian spices in tomato-butter-sauce

26 Chicken Shahi KOIrma.........ccieeeiiiiiiieeiiiiiesssssssssssssss s sssssssss s sssssssssssessnnssssssesnnnnnnas 16,90
Hahnchenfleisch zubereitet in Curry-Korma-SoBe*<P-° mit Cashewkernen, Rosinen und Kokosnuss
Chicken prepared in curry-korma-sauce with cashews, raisins and coconut

27 Chicken Tikka Masala .........cccccimiiiiiiiieire s 17,90
Gegrilltes Tandoori-Hahnchenbrustfilet zubereitet in Tikka-Masala-SoBe*“PE
Grilled Tikka chicken prepared in tikka-masala-sauce

B @ T Ted =T T 4T = 17,90

Hahnchenfleisch zubereitet mit frischem Gemduse in pikanter Jhalfreji-SoBe3CPE
Boneless chicken prepared with fresh vegetables in hot jhalfreji-sauce

<29 Chicken Madras Vindaloo..........ceeicciiiiiiere e e s s 17,90
Hahnchenfleisch zubereitet in scharfer Chilli-CurrysoBe2“P mit Gewdirzen, Kokosnuss und Kartoffeln
Boneless chicken prepared in hot chilli-curry-sauce with dried spices, coconut and potatos

<30 Chicken Kadai......couiieeiiiiiriiiir i s an e s ann s 17,90
Hahnchenfleisch zubereitet mit Paprika, gebratenen roten Chillischoten in Tomaten-Zwiebel-Garam-Masala-SoBe3<PE
Boneless chicken prepared with bell pepper, fried red chillies in tomato and onion-garam-masala-sauce

31 Chicken DO PYaza.......ccceiiiiieeiiriniiisssns s essssssss s sssss s s s mmns s s s s s sssmnnn s e s nssnnns 17,90
Hahnchenfleisch zubereitet mit Zwiebeln in Masala-SoBe*“PE und Réstzwiebeln
Boneless chicken prepared with onion in masala-sauce and roasted onions

*Alle Speisen werden mit Naan Brot und Basmatireis serviert. All dishes are served with Naan bread and Basmati rice.




Lammgerichte / Lambmeal *
40 Lamb SEeKh Keab ....co.oeoeiiiie i et eiemeiemssessmsemssnssassassassassmssassnssnssnnsnssnssnssnssnsen 17,90

Mariniertes Lammgehacktes mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Gewurzen im Tandoor gegril[t*¢P
Marinated lamb mince with onion, ginger, garlic and spices grilled in tandoor

41 Lamb Boti ....ceeiieieiiie i 18,90
Lammfleisch in Joghurt® und Gewlrzen mariniert und im Tandoor gegrillt><E
Marinated boneless lamb prepared with dry spices and yogurt grilled in tandoor

7 - T 141 T T 17,90
Lammfleisch zubereitet mit indischen Krautern in Curryso3e*<P°
Lamb prepared with indian spices in curry-sauce

L - 1141 o T T T 17,90
Lammfleisch zubereitet mit Spinat in wirziger Masala-SoBe*<PE
Lamb prepared with spinach in herbs masala-sauce

44 Lamb Kashmiri ROganjosh...........ccoiiiiimmniiir s 17,90
Lammfleisch zubereitet nach Kashmiri-Art¢ mit Bochshornkleeblattern
Lamb prepared in kashmiri style with dried fenugreek leaves

45 Lamb Patiala Shahi.......ccccocceiiiiiiiin i 17,90
Lammfleisch zubereitet mit Kartoffeln in Curry-Krauter-SoBe*<P nach nordindischer Art
Lamb prepared with potatoes in curry-spice-sauce in north indian style

46 Lamb Shahi KOrma.........ccciiiiiiiiemrersissscsseses s sss s sssssse s s e s s ssmsss e s s ssssssssne s e s sssssssnsnnnsssnnns 17,90
Lammfleisch zubereitet in Curry-Korma-SoBe*“P-° mit Cashewkernen, Rosinen und Kokosnuss
Lamb prepared in curry-korma-sauce with cashews, raisins and coconut

A7 Lamb TiKKa IMasSala .. c..veuieieeieermermseensemsssnssenssesssnssenssenssnsssnsssnssnsssnsssnssnsssnssenssnnssnnss 18,90

Gegrilltes Tandoori-Lammfleisch in Masala-SoBe*<PE
Grilled tandoori lamb in masala sauce

S A8 LamDb JNAIFrEji....cceeriiiiieieiiiiccccerre s 18,90
Lammfleisch zubereitet mit frischem Gemuse in pikanter Jhalfreji-SoBe
Boneless Lamb prepared with fresh vegetables in hot jhalfreji-sauce

<49 Lamb Madras Vindaloo ... s s s s s s s s s s e 18,90
Lammfleisch zubereitet in scharfer Chilli-CurrysoBe?“P mit Gewdrzen, Kokosnuss und Kartoffeln
Boneless Lamb prepared in hot chilli-curry-sauce with dried spices, coconut and potatoes

B Y 1= T 1 0] o T < Vo - T 18,90
Lammfleisch zubereitet mit Paprika, gebratenen roten Chillischoten, Koriander und Fenchel
in Tomaten-Zwiebel-Garam-Masala-SoBe>¢PE
Boneless lamb prepared with bell pepper, fried red chillies, coriander and fennel
in tomato and onion-garam-masala-sauce

51 Lamb dO PYaza ..o 18,90
Lammfleisch zubereitet mit Zwiebeln in Masala-SoBe*“PE und Réstzwiebeln
Boneless lamb prepared with onions in masala-sauce and roasted onions

*Alle Speisen werden mit Naan Brot und Basmatireis serviert. All dishes are served with Naan bread and Basmati rice.




Vegetarisch / Vegetarian*

60 Paneer Butter Masala ... s 16,90
Hausgemachter Hittenkédse mit Tomaten und Butter in Masala-SoBe>¢P:E
Homemade cottage cheese with tomatoes and butter in masala-sauce

61 Tandoori Paneer TikKa .........cccccuiriiiiiicirrriicscccsere e smn e e e e s 16,90
Marinierter hausgemachter HuttenkaseP®, Zwiebeln, Paprika, Naturjoghurt, mit verschiedenen indischen Gewlrzen
im Tandoor gegrillt
Marinated cottage cheese, onion, bell-pepper, natural yoghurt, with different indian spices grilled in tandoor

62 Shahi PANEET ... 16,90

Hausgemachter HuttenkaseP° zubereitet in SahnesoBe®P mit Cashewkernen, Rosinen und Kokosnuss
Homemade cheese prepared in cream-sauce with cashews, raisins and coconut

Lo R Y = T a= 1 1= 16,90

Hausgemachter HuttenkaseP® mit Spinat in Masala-Sahne-So3e3¢PE
Homemade cottage cheese with spinach in masala-cream-sauce

[ BN (o o 30 1V - -1 S 15,90
Erbsen mit gekochten Kartoffeln und gemischtem Gewdirzen in Masala-SoBe3CPE
Green peas with boiled potatoes and mixed spices in masala-sauce

(eI U] o 720 Y/ 11 oY o T 15,90

Frisches gemischtes Gemuse in Krauter-Masala-SoBe*“PE
Fresh mixed vegetables in herb-masala-sauce

66 Channa Masala.........ccccceiiiiiirsmerirrissssssree e e s e s s s ssss s e e e s s s s ssnn e e e e e s s s sssmnn e e s essnsssnnnnneesnnnnnns 15,90
Kichererbsen mit Zwiebeln und Tomaten in wirziger Masala-Sahne-SoBe*<PE
Chickpeas with onion and tomato in herbs masala-cream-sauce

(o0 =1 1/ E= 1 4 2 Y= T 15,90

Schwarze Linsen zubereitet mit Butter nach nordindischer Art
Black lentils prepared with butter in north indian style

68 Baigan matar Bhartha (nach nordindischer Art / north indian style) .....cccceeuiecssmeeerersssnnnns 15,90
Geraucherte Auberginen und Erbsen mit traditionellen Krautern und Gewdulrzen
Smoked brinjal and green peas cooked with traditional herbs and spices

(e T = 118 o [ 1YL = TT= 15,90

Frische Okra mit Ingwer, Knoblauch, Tomaten und Zwiebeln gebraten nach nordindischer Art
Fresh okra fried with ginger, garlic, tomato and onion in north indian style

<70 Paneer JNAIfreji ....uuuviic i 16,90
Hausgemachter Huttenkase zubereitet mit frischem Gemuse in scharfer Jhalfreji-SoBe*<PE
Homemade cottage cheese prepared with fresh vegetables in hot jhalfreji-sauce

A Y= =TI o ) - T 16,90
Gebratene Ballchen, zubereitet mit Hittenkase und frischem Gemuse in Shahi-Sauce®° ¢ mit Nussen und Kokosnuss.
Fried balls prepared with cottage cheese and fresh vegetables in shahi sauce with nuts and coconut

*Alle Speisen werden mit Naan Brot und Basmatireis serviert. All dishes are served with Naan bread and Basmati rice.




Fischgerichte / Fishmeal *

=T T 4 T LU 17,90

Fischfilet zubereitet mit indischen Krautern in CurrysoBe*<P
Fish filet prepared with indian spices in curry-sauce

<81 Fish Madras ViNdaloo ..........ccooiiiiiiiiiiiiieeececcr e s e 17,90
Fischfilet zubereitet in scharfer Chilli-CurrysoBez“P mit Gewirzen und Kokosnuss
Fish prepared in hot chilli-curry-sauce with dried spices and coconut

<82 Fish Jhalfreji.....ccccoveeiiiiiiiee s 17,90

Fischfilet zubereitet mit frischem Gemuse in scharfer Jhalfreji-SoBe3<PE
Fish fillet prepared with fresh vegetables in hot jhalfreji-sauce

230 2 o =11, 4 T L= 13- | T 18,90
Garnelen zubereitet mit indischen Krautern in Masala-SoBe><PE
Prawns prepared with indian spices in masala-sauce

<84 Prawn JNAfreji ..ccceeiiciiiiicccire e 18,90
Garnelen zubereitet mit frischem Gemuse in scharfer Jhalfreji-SoBe*<PE
Prawns prepared with fresh vegetables in hot jhalfreji-sauce

£ 3T o 1= 1 T Y= 12 T 18,90
Garnelen zubereitet mit indischen Gewtuirzen in Tomaten-Butter-Creme-SoBe3¢PE
Prawns prepared with indian spices in tomato-butter-cream-sauce

Desserts
LT = T T o T 5,90

Hausgemachtes indisches Mango-Eis*”:°
Indian homemade mango ice cream

L 0 o 5,90
Indischer Reispudding mit Rosenwasser, Mandeln® und Pistazien®
Indian rice pudding with rose water, almond and pistachios

B 7 T = o T = 20 11 5,90

Gebratene Kaseballchen”< in Zuckersirup
Fried cheese balls in sugar syrup

B 303 T o = - 6,90
Weiche Huttenkasefladen®A“M in eingedickter gestBter Milch
Soft cheese patty in thickened sweet milk

T19 Fruit CrEam ... ciiieceecii e s receess s rrsenss s s s s e nnas s s s s e s nasss s e s nnnnsssssernnnnssssssrnnnnsssssersnnnnnnnnnnnn 7,50
Gemischtes Eis mit tropischen Frichten und Sahne
Mixed ice cream with tropical fruits and cream

120 KINAEI-EIS™ ......ceeeeeeeeeeeeeeeeeemmnnsssssssssssssseeseeeesnennnnnnsssssssssssssssseeesennennnnnnnnnssssssssssssseesennnnns 4,00
B T = 0 T 6,50

mit Sahne3AEi
with whipped cream

U271 = i =Y 6,90

mit Vanilleeis und Sahne3#i
with vanilla ice cream and whipped cream

123 ApFelstrudel....... ..o 6,90
mit Vanilleeis und Sahne3AE&i
with vanilla ice cream and whipped cream

124 Eier-Pfannkuchen ...t e e 6,90
gefullt mit Apfeln und Rosinen, mit Vanilleeis und Sahne3AEi
pancakes filled with apples and raisins, with vanilla ice cream and whipped cream

*Alle Speisen werden mit Naan Brot und Basmatireis serviert. All dishes are served with Naan bread and Basmati rice.




Reisauswahl / Rice Selection
L L0 == Y 1 T e 4,50

Gedunsteter Basmatireis

L I T Y L= o 2 1Y 7 o T 15,90
Basmatireis gekocht mit frischem Gemuse und feinen Krautern in Spezial Biryani- SoBe¢serviert mit Raita“
Basmati rice cooked with fresh vegetable and fine spices in special biryani sauce served with raita

2 @ 0 T =T o T =TT V7T o 16,90

Basmatireis gekocht mit Hahnchenfleisch und feinen Krautern in Spezial Biryani-SoBe¢ serviert mit Raita“
Basmati rice cooked with chicken and fine spices in special biryani sauce served with raita

L 2 =T 0 o T8 =71 V7 T 17,90

Basmatireis gekocht mit Lammfleisch und feinen Krautern in Spezial Biryani-SoB3e¢ serviert mit Raitac
Basmati rice cooked with lamb and fine spices in special biryani sauce served with raita

e | 0 T=T=T T = TN =1 7 o T 18,90

Basmatireis gekocht mit Garnelen und feinen Krautern in Spezial Biryani-SoBe¢ serviert mit Raita“
Basmati rice cooked with prawns and fine spices in special biryani sauce served with raita

Indische Brote / Indian Breads

(00 = o Lo Yo 4 I o 2,50

Weizenbrot aus dem Tandoor
Wheat bread baked in tandoor

101 TANAOOKT BULTEE NAQN ..ceeuiiiieeiiiireeiirsnsirresssirrsnsssresssssrenssssrenssssesnssssssnsssssnnssssennssssannsnnes 3,00
Naanbrot” mit Butter aus dem Tandoor
Naan bread with butter baked in tandoor

{02 = T Ll A =71 3,50
Naanbrot” mit Knoblauch aus dem Tandoor
Naan bread with garlic baked in tandoor

L0 (=T 0 T T 1 == o 4,00
Naanbrot” gefullt mit Lammgehacktes aus dem Tandoor
Naan bread stuffed with lamb mince, baked in tandoor

0L T30 1V = T o 4,00
Naanbrot* gefullt mit HUttenkaseP® aus dem Tandoor
Naan bread stuffed with cottage cheese, baked in tandoor

L (Y 2T T 1Y 2= T I = 1= o 4,50
Naanbrot”* mit Rosinenf, Mandeln®, Kokosnuss und Cashewkernen aus dem Tandoor
Naan bread with raisins, almond, coconut and cashwes baked in tandoor

106Lachha Paratha..........cccocciiiiiii s 4,50
Knusprig, luftiges Fladenbrot aus Butter und Weizenmehl
Flaky and crispy layered flatbread made with butter and wheat flour

111 Aloo & Kheera Raita .........ccceiiiimmriiiinir i s s 4,50
Gewdrzter Naturjoghurt® mit gekochten Kartoffeln und Gurken
Yogurt with herbed spices with boiled potatoes and grated cucumber

112 BOONdi RAita........coiiieiiiiieiieiicccc e s s s e s e s s e e e e e s s e s s s e e e e e e e e e e s nmmnansssssssssaanerernennnnn 5,00
Gewdurzter Naturjoghurtc mit frittierten Kl6Ben aus Kichererbsenmehl
Yogurt with herbed spices and fried gram flour dumpling

113 NatUIOGhUIT ... 4,00
Natural yogurt¢



EC-Kartenzahlungen
erst ab 10,- Euro moglich!

Getrinke / Drinks

HeiBBe Getranke / Hot Drinks

TaTo T Ta TN XY= | TR =Y PSR 3,80
NG =Y PSR 2,80
o 0 =77 o T 2,80
L= o o 11 ol [ o 1 3,80
LI 1Y Tl el o Y- 1 o SRR 3,80

Indische Getranke / Indian Specials
=T 3o o T I Y 3,50

Kalte Getranke / Cold Drinks

(@0 1= 0,21/0,41 oo 2,90/ 3,90
(@] =T N T | 0,21/0,41 cooeeeeceeeeceereeeeenane 2,90/ 3,90
S - 0,21/0,41 cooeeeeceeeeceereeeeeenne 2,90/ 3,90
R L1 S 0,21/0,41 oo 2,90/ 3,90
Saft (Apfel / Orange).....cccueeccceeeeeiee e (0102 A O 3,00/ 4,50
T (= 0,270,841 cooeeeeceeeeeeeeeee e 3,00/ 4,50
R 010 [0 L= YT T T 0,21/70,41 cooeeeeeeeeeeeesee e 2,70/ 3,70
STIIES WWASSEN veeeeiee ettt e e e e e e nee e e nnreeeen 0,2170,41 oo 2,70/ 3,70
B o) L Tel AT Y (=] (002 I A O 3,00/ 4,50
Bitter Lemon e iminhartig e e e e e e e e e e e e e e e e e aaaaans (010 A O 1 3,00/ 4,50

Biere / Beer

K&nig Pilsner vom FaB (auch alkoholfrei)......cccccccveecveeiinennee. 0,3170,5 1 iiiiiiiiiirreeeeeeennnnnnnnsnnnnnns 3,30/ 4,50
[N [l g IRV o T 2= TS 0,3170,5 | iiiieceriiceerrseeresieeeanne 3,30/ 4,50
Erdinger Wei3 (auch alkoholfrei)......ccocceeiecieeiiciiecie e, 0 4,50
D12 o 1] AN SRR 00 S S 3,50
Indian beers (Kingfisher, Namaste, Cobra) ........cccceeeveriiieeeiecienenneenn. 00 3,80

Weine und Spirituosen / Wine and Spirits

Rotwein oder WeiBWeIN.........oociiiiiie e e (002 R 4,50
20 Y= (0572 4,50
Indian Wine (ROt / WEeiB3 / ROSE) .....euuueeieeeeeeeieeeeee et e e 0 4,80
INdian WhISKEY ....couiiieii i L o 4,80
Indian RUM (O1d IMONK) ....cooiieieeeeeeeeeeee e e e e e e e e e e s o 4,80
Jagermeister, Whisky, Baileys, Amaretto etc. .......ccceevicieriiciineciienenee o 4,50
[TaYo = T TN T 10T PR o 4,50

Liebe Gaste,

fiir die Mitnahme von librig gebliebenen Speisen miissen wir laut gesetzlicher Vorschrift 1 € fir die
Verpackung berechnen.

Kennzeichnung der Allergene und Zusatzstoffe
A=Gluten, B=Ei, C=Milch, D=Senf, E=Sellerie, F=Sulfite, G=Fisch, H=Krebstiere, I=Weichtiere, J=Lupine, K=Soja,
L=Sesam, O=Schalenfriichte, P=Erdnusse

1=mit Phosphat, 2=mit Konservierungsstoff, 3=mit Farbstoff, 4=mit StiBungsmitteln, 5=enthalt eine Phenylalanin-
quelle, 6=mit Antioxidationsmittel, 7=Geschmacksverstarker, 8=geschwarzt, 9=Koffeinhaltig

Trotz groBtmaoglicher Sorgfalt bei der Herstellung, kann es produktionsbedingt nicht ausgeschlossen werden, dass
Produkte auch Spuren der anderen genannten Allergene enthalten.




Indien — Land der Gewiirze

Amchoor

Das hellgelbe Pulver wird aus getrockneten griinen Man-
gos gewonnen. Schon ein Teel6ffel gibt Gerichten eine
leicht suBlich-saure Note. Anstelle von Amchoor kann
auch ein Spritzer Zitronen- oder Limettensaft verwendet
werden.

Bockshornklee

Kein Chutney ohne Bockshornklee! Die kleinen gelblichen
Samen geben Pickles, Chutneys und vielen vegetarischen
Gerichten ein pikantes Aroma.

Cassia
Cassia wird auch chinesischer Zimt genannt, da es ge-
schmacklich an Zimt erinnert. Es ist jedoch deutlich in-
tensiver.

Chili

Getrocknet oder frisch, griin oder rot, Chilis werden viel-
faltig genutzt. Besonders scharf sind die Kerne. Getrock-
nete Chiliflocken sind meist milder, Chilipulver wird in
unterschiedlichen Scharfegraden angeboten. Beim Wur-
zen mit Pulver und Flocken sollten Sie deswegen vorsich-
tig testen, wie viel Scharfe lhnen schmeckt.

Curry

In Indien haben viele Familien ihr eigenes Curryrezept,
denn Currypulver ist eine Mischung aus verschiedenen
Gewdlrzen. Nicht fehlen durfen Kurkuma, Chili, Pfeffer,
Kardamom, Koriander, Ingwer, Kreuzkiimmel, Nelke und
Muskat. Currypulver wird in unterschiedlichen Scharfe-
graden angeboten. Neben Currypulver werden auch
gern Currypasten zum Kochen verwendet.

Fenchelsamen

Eine feine Anisnote erhalten Speisen, die mit Fenchelsa-
men gewdiirzt werden. Sie werden oft in deftigen Gerich-
ten verwendet und der besseren Verdaulichkeit wegen
auch gern nach dem Essen gereicht.

Garam Masala

Wie Curry ist Garam Masala eine Gewulrzmischung. Ent-
halten sind: Kardamom, Nelken, Kreuzkimmel, Pfeffer-
koérner, Zimt und Muskatnuss. Viele Currygerichte wer-
den mit Garam Masala abgeschmeckt.

Kurkuma

Kurkuma oder Gelbwurz hat ein angenehm mildes Aro-
ma, das oft fur Linsen- und Gemusegerichte genutzt
wird. Schoner Nebeneffekt: Die Speisen erhalten durch
das Gewdurz eine schon gelbe Farbung.

Kardamom

Rein geschmacklich ist Kardamom eine Mischung aus
Ingwer, Zitrone und Eukalyptus und passt zu stBen und
herzhaften Speisen. Er wird gemahlen und als Kapseln
angeboten. Die weiBen Kapseln schmecken milder, wes-
wegen sie primar fur SuBspeisen verwendet werden. Mit
schwarzem Kardamom werden herzhafte Gerichte ge-
wurzt.

Koriander
Die hellbraunen Koriandersamen erinnern an Orange
und werden fur stiBe und herzhafte Gerichte verwendet.

Kreuzkiimmel

Ist Bestandteil fast aller indischer Gerichte. Er wird ganz
oder gemahlen verwendet und gibt Speisen eine pikante
Note. Das besondere Aroma wird erst beim Rdsten frei-
gesetzt, deswegen sollte man Koérner die gemahlen wer-
den vorher kurz trocken anrésten.

Senfkorner

Mild und nussig schmecken geréstete Senfkoérner, zersto-
Ben entfalten sie ein scharfes Aroma. Senfkérner werden
in vielen vegetarischen und Reisgerichten verwendet.

Tamarinde

Tamarinde, auch indische Dattel genannt, schmeckt
scharf fruchtig und wird in Pasten- oder PUreeform in
der indischen Kliche genutzt. Die Frucht des Tamarinden-
baums wird zudem kandiert und mit Chili gewdirzt als
scharfes Konfekt angeboten.

Quelle: Essen & Trinken
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